Bar & Restaurant

= Cut essen ung ausgelassen feleln —z

Unsere Mendvorschidge fur Ihre Feierlichkert

VORSPEISEN

Kleiner gemischter Salat
mit hauseigenem Dressing und selbstgemachten Krauter-CroGtons
6,50 €

Frisch-fruchtige Tomatenscheiben

mit herzhaftem Mozzarella, frischem Basilikum und ofenfrischem Baguette
7,50 €

Knackig-frische Blattsalate

mit wirzig gebratenen Knoblauch-Garnelen und gerdstetem Brot
10,50 €

Scheiben vom Norweger Raucherlachs

mit mild-scharfem Sahnemeerrettich, Kartoffelrosti und knackigem Salatbouquet
10,50 €

SUPPEN

Klare Rinderkraftbrihe
mit handgedrehten Fleischkld3en, Eierstich und bunten Gemusestreifen
6,50 €

Fruchtige Tomatencremesuppe

mit Fleischkl6Ren und Sahnehaube
6,50 €

Spargelcremesuppe (saisonal)
mit Fleischkl63en, Sahnehaube und frischem Schnittlauch
6,50 €

Kirbiscremesuppe (saisonal)

mit gerosteten Kirbiskernen und feinem Kurbiskerndl
6,50 €

Pfifferlingrahmsuppe (saisonal)

mit gebratenem Speck und Schnittlauchsahne
6,50 €

Preisangaben ohne Gewihr - Anderungen maglich!
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HAUPTGERICHTE

Der Klassiker
Saftiger Rinder- und Schweinebraten — ofenfrisch und herrlich zart
mit herzhafter Bratensauce, Rotkohl (saisonal), buntem Familiengemuse,

kross gebackenen Kroketten und erntefrischen Lutzhorner Petersilienkartoffeln
20,50 €

Dreierlei
Zart-saftige Rinder-, Schweine- und Putenmedaillons
mit feinwdrziger Champignon-Rahmsauce, buntem Familiengemuse, kross
gebackenen Kartoffelkroketten und schmackhaften Lutzhorner Bratkartoffeln
20,50 €

Zweierlei
Scheiben von der Barbarie-Flugentenbrust
und Medaillons vom Schweinefilet (im Speckmantel) — Tipp des Hauses
mit feinwurziger Champignon-Rahmsauce, saisonalem Gemtuse
und kross gebackenen Kartoffelkroketten
20,50 €

Traditionell |

Butterweicher Tafelspitz — original osterreichische Spezialitat
mit delikater Meerrettichsauce, buntem Familiengemuse und erntefrischen
Lutzhorner Petersilienkartoffeln - mit zerlassener Butter Uberzogen -
20,50 €

Traditionell Il

Hausgemachte Rinderroulade — butterzart und traumhaft saftig
mit pikant abgeschmeckter Rahmsauce, Rotkohl (saisonal), buntem
Familiengemuse, kross gebackenen Kroketten und erntefrischen Lutzhorner
Petersilienkartoffeln
20,50 €

Preisangaben ohne Gewihr - Anderungen maglich!
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SAISONALE HAUPTGERICHTE

Wilderei

Schmackhaftes Wildgulasch (saisonal)
mit Apfelrotkohl, Speckrosenkohl, kross gebackenen Kroketten, frischen Spatzle
und sul-fruchtiger Preiselbeerbirne
20,50 €

Hausmacherart
Herzhafter Griunkohl (saisonal) — nordisch lecker
mit Kochwurst, Kasselernacken und Schweinebacke, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln

und/oder sufRen Kartoffeln
18,50 €

NACHTISCH

Klassisch

Zartschmelzendes Vanilleeis
mit heil3en Kirschen oder Zimtpflaumen (saisonal) und geschlagener Sahne
6,50 €

Bohmisch

Luftige Marillenknodel
mit warmer Vanillesauce und dunklen Schokoladenraspeln
6,50 €

Schwedisch

Cremiges Vanilleeis
mit Apfelmus, Schlagsahne und Eierlikdr im Schokoladenbecher
6,50 €

Fruchtig

Frischer Obstsalat
mit sahnigem Vanilleeis und Schlagsahne
6,50 €

Preisangaben ohne Gewihr - Anderungen maglich!



